L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

CHAMPAGNE

GOUTORBE

PLAISIRD'ANTAN

TERROIR

Vallée de la Marne
Chardonnay
250 a 300 metres
Sols marno-calcaire

ASSEMBLAGE
100% Chardonnay

VINIFICATION

Vendanges manuelles

Fermentation alcoolique en fUts de chéne
Fermentation malolactique réalisee
Assemblée a 75% avec des vins de réserve
Flevage en fOts de chéne jusqu'a 4 ans
Vieillissement sous liege 5 ans sur lattes
Dosage 7g/I

DEGUSTATION

Le Plaisir d'Antan se présente paré d'une robe d'un aspect satiné.
Le premier nez évoque le Dboisé toasté, la péche, la noix et
'arachide.

| 'attaque en bouche est souple et fraiche. Le vin se développe dans
le palais sur un enrobage de fruits a chair blanche (poire, péche...)
et d'agrimes compotés (marmelade).

SUGGESTIOND'ACCOMPAGNEMENT

Bar et purée de panais

Foie gras et chutney abricot et mangue

ROt de veau Orloff

Comté affiné 18 mois, Saint Nectaire fermier

6 Rue Georges Clemenceau - 51480 DAMERY
+33 (0)3 26 58 43 47

contact@andregoutorbe.fr

www.champagne-andre-goutorbe.fr




