Dosage zéro

Valléee de la Marne

Damery

Sol Marno-calcaire

Viticulture Durable

Haute Valeur Environnementale

Brut

100 % Chardonnay
75% Vin de reserve

Vendanges manuelles

Fermentation alcoolique en fUts de chéne
Fermentation malolactique réalisee
Vieillissement en fats pendant 4 ans

Bouché liege, conservé en cave minimum 7 ans
Dosage zéro

Une sélection rigoureuse de nos meilleures années et la
vinification sous bois sont a l'origine de cette cuvée.

Le proportion importante de vin de réserve, un long
vieillissement dans nos caves favorisent une grande
complexité.

Le non-dosage apres dégorgement manuel magnifie ce

champagne d'exception en lui laissant toute sa fraicheur
naturelle.
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